
Spätzli Gastronomie

Spätzli mit Weizenmehl und 19 % Ei-Anteil 

Polenta

Cremige, goldgelbe Bramata Polenta mit 
Butter verfeinert 

Tortelloni Ricotta Steinpilz

Tortelloni aus Teig mit Hartweizengriss und 
einer Füllung aus Ricotta und Steinpilzen 

Gnocchi Kürbis Sept. – Nov.

Gnocchi aus Teig mit Hartweizengriess, 
Kürbis, Kartoffelflocken, Eiern, Rapsöl und 
Muskatnuss 

Spätzli Kürbis Sept. – Nov.

Spätzli aus Teig mit Hartweizengriess, Kürbis, 
Weizenmehl und Gewürzen 

1 kg Beutel 20 Tage

1 kg Beutel 20 Tage

5 x 1 kg Beutel 25 Tage

5 x 1 kg Beutel 25 Tage

5 x 1 kg Beutel 25 Tage

Rehpfeffer

Schonend gegartes Rehfleisch an glänzend 
typischer Wildsauce aus Merlot und 
Champignonscheiben 

Hirschpfeffer

Schonend gegartes Hirschfleisch an glänzend 
typischer Wildsauce aus Merlot und 
Champignonscheiben

Rotkraut

Vorgegartes Rotkraut mit weichem Biss und 
angenehmer Rotwein-Note 

Marroni glasiert Sept. – Nov.

Edelkastanien mit Karamellzucker 

10 halbe Birnen in Rotwein Sept. – Nov.

10 halbe Birnen mit Rotwein und Zucker 

1 kg Beutel 20 Tage

1 kg Beutel 20 Tage

1 kg Beutel 20 Tage

1 kg Beutel 20 Tage

1 kg Beutel 15 Tage
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